LANDGASTHOF

TAVOLATA

EIN TISCH EIN MENU

Unser Kiichenteam ladt zum Entdecken ein und stellt fiir Sie
Vorspeise, Zwischengang, Hauptgang und Dessert und/oder Kise zusammen.

FRISCH, SAISONAL, UNKOMPLIZIERT

Diese kénnen am Tisch nach Herzenslust selber geschopft und geteilt werden.

Haben Sie Allergien oder mbgen Sie etwas nicht?
Teilen Sie uns das mit, wir werden das Menu anpassen.

Ab 2 Personen und nur tischweise méglich
CHEF 95.00 pro Person



VORSPEISEN

WINTERSALAT CHF 18.50
mit Biindnerfleisch, fermentiertem Tardivo, Blutorangen, Beeler Chogele,
Birne, Piemontesische Haselntisse und eingelegtem Gemtise

BUNDNER-GERSTENSUPPE CHEF 18.50
mit knusprigem Trockenfleisch und Ciabatta

HAUSGEMACHTE PIZZOCCHERI CHEF 22.50
mit Wirsing, Federkohl, Fontina, und einer Knoblauch-Salbei -Nussbutter

SCHWEIZER ALPEN LACHS CHF 24.50
kurz gebeizt und abgeflimmt mit einer fermentierten Knoblauchmayonnaise,
Focaccia, Meerrettich-Créemefraiche und Yuzu

CARPACCIO DI BRESAOLA CHEF 26.50
mit 4-jihrigem Sbrinz von der Alp Chuienere, Kriuter-Bio Olivendl, Zitrone
und Vallemaggia Pfetfer

HAUPTGANGE

HAUSGEMACHTE QUARK-SPINAT-PIZZOKELS CHF 32.00
gratiniert mit Biindner Bergkise dazu Niisse und hausgemachtes Apfelmousse

HAUSGEMACHTE CAPUNS CHF 32.00
an einer Rahmsauce, mit Kise tiberbacken und knusprigen Zwiebeln

PRATTIGAUER KALBS-KNODLI CHF 37.50
mit hausgemachtem Kartoffelstock und Gemtse

ENGADINER RINDSSCHULTERBRATEN CHEF 42.00
5 Tage in Rotwein und Essig mariniert mit Plain in Pinga und Gemiise

TAGESFISCH GEBACKEN CHEF 48.00
mit Safransauce, hausgemachten Randen-Gnocchi und Gemiise

Wir servieren Thnen ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.
Bei Allergien oder Unvertriglichkeiten geben wir Ihnen gerne Auskunft tiber unsere Produkte.
Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und in Schweizer Franken.



